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Tomaat tartaar, vers geroosterd zuurdesem met knoflook en zeezout
Tomato tartare, freshly roasted sourdough with garlic and sea salt

Paté van noten en paddenstoelen gerold in koffie en compote van geweckte pruimen
Paté of nuts and mushrooms rolled in coffee with compote of macerated plums

Salade van Noordzeekrab, zeewier en eikenblad met krokant kippenhuid en Polder Parmezaan
Salad of North Sea crab, sea lettuce and oak leaf lettuce with crispy chicken skin and Polder

Parmesan

Op de BBQ geroosterde eikhaas paddenstoel met knolselderij, harissa en komijn hollandaise

BBQ roasted maitake mushroom and celeriac with harissa, puffed quinoa and cumin hollandaise

Gebraden fazant met huisgemaakte bloedworst, rodekool en compote van appel en
boerenjongens

Roasted pheasant with homemade blood sausage, red cabbage and compote of apple and
‘boerenjongens’

Gegrilde zeetong met vongole, sofrito en citroen van de BBQ
Grilled sole with vongole, sofrito and lemon from the BBQ

Bieten au poivre met rode uiencompote, marloeskes en groene pepersaus
Beet au poivre with red onion compote, marloeskes and green pepper sauce

Friet met mayonaise
Fries with mayonnaise

Krop sla met kruiden vinaigrette
Head of lettuce with herb vinaigrette

Pure chocolade ganache met lange peper, gezouten karamel en bloedsinaasappels
Dark chocolate ganache with long pepper, salted caramel and blood oranges

Mandarijnsorbet met gemarineerde venkel, hangop van kwark en mandarijnsaus met dragon
Mandarin sorbet with marinated fennel, ‘hangop’ of quark and mandarin sauce with tarragon

Baba au Vieux met roomijs van aardpeer
Baba au Vieux with Jerusalem artichoke ice cream

Kaas van Kef
Cheese from Kef

Allergies? Please let us know.
Card only.
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